
Cuisine d'Aubéry

LE PRALINé NOISETTES DE M.O.F NICOLAS BERNARDé

La Recette

https://www.cuisinedaubery.com/recipe/praline-noisettes/

Un praliné de qualité professionnelle

Chef : Nicolas Bernardé
Difficulté : Niveau Facile
Cuisine : Cuisine Française
Plats : Base, Base Sucrée, Praliné, 

Ingrédients

Pour 900 g de praliné (Poids utile)
100 grammes d'Eau 10 Centilitres/100 Millilitres
330 grammes de Sucre
100 grammes de Glucose
550 grammes de Noisettes Vous pouvez remplacer partiellement ou entièrement avec des amandes
2 grammes de Sel
1 cuillère à soupe d'Extrait de vanille

Pour 700 g de praliné (Poids utile)
77,7 grammes d'Eau 7,77 Centilitres/77,7 Millilitres
256,6 grammes de Sucre
77,7 grammes de Glucose
427,7 grammes de Noisettes Vous pouvez remplacer partiellement ou entièrement avec des
amandes
1,5 grammes de Sel
0,7 cuillère à soupe d'Extrait de vanille

Pour 500 g de praliné (Poids utile)
55,5 grammes d'Eau 5,55 Centilitres/55,5 Millilitres
183,3 grammes de Sucre
55,5 grammes de Glucose
305,5 grammes de Noisettes Vous pouvez remplacer partiellement ou entièrement avec des
amandes
1,1 grammes de Sel
0,5 cuillère à soupe d'Extrait de vanille
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Instructions

Voici la recette en vidéo :
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